
A N T I P A S T I

LONZINO AFFUMICATO AL FAGGIO 
ALL’OLIO E LIMONE 

PROSCIUTTO CRUDO DI LANGHIRANO E  
SALAME DI FELINO

ROSELLINE DI BRESAOLA 
CON PHILADELPHIA E UVA

CANNONCINI ALLA MOUSSE DI MORTADELLA

BIGNÈ ALLA SPUMA DI SALMONE

ROAST BEEF IN CARPACCIO 
CON GRANA E RUCOLA

VERDURE GRIGLIATE

BRUSCHETTE DI PANE CASERECCIO 
CON CONCASSÈ DI POMODORINI

SPIEDINI DI FRUTTA

M E N U  E S E M P I O
M A T R I M O N I O

ALCOLICO ED ANALCOLICO

A P E R I T I V O

P R I M I  P I A T T I

RISOTTO AL PESCE PERSICO O LASAGNETTA 
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DELLA VALTELLINA

PASTA AL POMODORO PER I  BIMBI
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CON SPUMANTE SECCO E DOLCE.

ACQUA , BIBITE,  
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PREDISPOSIZIONE BUFFET 
CON EVENTUALI TAVOLI,  

PANE, TOVAGLIE, TOVAGLIOLI,  
PIATTI E PIATTINI IN CERAMICA, 

BICCHIERI IN VETRO, POSATE IN METALLO, 
³0«àXñX���0�³JڄÈ0��((0ÁÁX)ڃ�x 0«��IXz�n0٫

NEL CASO SI NECESSITI DEL “SERVIZIO BAR” 
PER IL RITORNO, 

SI  CALCOLINO € 5 IN PIÙ PER PERSONA .

D E S S E R T  &  B E V E R A G E


